VINUNIC

YALUMBA THE SIGNATURE 2022

Art. nr 94482 Férslutning Naturkork

Pris 499 kr Druvor Cabernet Sauvignon 51%, Shiraz
Storlek 750 ml 49%

Producent Yalumba Alkoholhalt 14,5%

Ursprung Barossa, Australien Totalsyra 5,9 g/l

Varukategori Rdda viner Restsocker 0,4 g/l

Sortiment Systembolagets tillfalliga

Karaktar Fruktig doft med inslag av svarta vinbar, bjérnbar, mérka kérsbar, skogsbar, ceder,
lakrits, mynta, lagerblad, peppar, viol, rostade kryddor och fat. Smakrik, medelfyllig.
koncentrerad och elegant med en hog valbalanserad syra och en fin tanninstruktur. Lang
harmonisk eftersmak med en angenam kryddighet. Ett raffinerat och elegant vin! F.Wﬁ

Tillverkning Druvorna skérdades 9-22 mars. Alla vingardslagen vinifierades separat. Druvorna u-“'"g”!liﬁ
pressades skonsamt och musten fick sedan spontanjasa i 6ppna staltankar. Den jast som
forekommer naturligt pa druvornas skal hjalpe till for att vinet skulle jasa klart. 10 dagars
skalmaceration. Vinet har lagrats 18 manader i en kombination av franska och ungerska ekfat,

bade barriquer och hogsheads. 21% var nya fat. AR ERNAT S
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Lagring Vinet kan drickas redan nu men kan ocksa med fordel lagras 15 ar eller langre.

Passar till Serverasvid 16-18°C i lite storre vinkupor till eleganta smakrika ratter av flask, lamm,
not och vilt. Vi foreslar langbakad flaskkarré med salvia, rostad pumpa, smorstekta
skogschampinjoner och mild dppelsky, rosastekt lammrostbiff med pommes Anna, rosmarin och
smorstekt svamp, rodvinsbraserad oxkind med rokt sidflask, Karljohan, glaserade smaldkar och
potatispuré, grillad entrecéte med rostad potatis, svamp och chimichurri eller stekt hjortytterfilé
med kramig rotselleripuré, svart trumpetsvamp, ugnsbakad palsternacka och timjansky. Som

vegetariskt alternativ foreslar vi polenta med svamp, bonor och spenat. Vinet passar dven

utmarkt till lagrade lite n6tiga hardostar som mogen véalbalanserad Cheddar, Clothbound Cheddar, Pyengana Cheddar, 18-24 manaders
Comté, Gruyeére Réserve, Pecorino Toscano Stagionato eller Manchego Curado. Dekantera garna vinet 60-90 minuter fére servering, sarskilt
om det serveras ungt.

Information Detta vin har producerats sedan 1962 och ar Yalumbas prestigeserie som tillverkas efter Samuel Smith’s Blend. The
Signature tillagnas varje argang en person som under sin anstélining pa Yalumba betytt mycket for foretaget och argang 2022 ar tillagnad
Paul Midolo.

Omdémen

Wine Advocate 97p

The 2022 The Signature Cabernet Sauvignon Shiraz is so pretty—floral, red fruited and fine. This is a beautiful iteration of this wine.
Ironically, there's a coastal freshness about it—kelp, brine, crushed shells—given it is nowhere near the coast. It's capacious and mineral
and so fresh. The tannins are fine and neat, and the wine has incredible focus and line through the long finish. It's very impressive,
potentially one of my favorite releases of this wine to date. It has wholly Barossa fruit this vintage. Drink Date: 2025 - 2052
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Wine Spectator 93p

Opulent and distinctive, with notes of violet, black olive, sandalwood and fresh rose petal. Whiffs of green cardamom complement the
rich flavors of blackberry and huckleberry, showing additional accents of star anise, bittersweet chocolate and black licorice. The tannins
are concentrated but fully integrated, giving length and plushness. Cabernet Sauvignon and Shiraz. Drink now through 2039.

Decanter 93p

The remarkable consistency of The Signature over decades stands as a testament to Yalumba's ability to keep finding superb Cabernet in
the Barossa each year, even when this variety has a notoriously fickle temperament in dry vintages. The low-cropping 2022 vintage
provided intense flavours, giving this wine rich character and a stern demeanour. Uncharacteristically, it shows more assertive Shiraz
personality in its youth, offering dark power and deep, grinding bass notes through the mid-palate. The comforting warmth of savoury-
edged Barossa Cabernet Sauvignon remains a significant contributor however. Its sturdy tannin profile suggests it will change with age in
the cellar, when its Cabernet influence is likely to make a rich savoury mid-palate come into bloom. Drinking Window: 2025 - 2040

Om producenten

"Marken 6verallt haromkring"

Yalumba betyder "marken 6verallt haromkring" pa aboriginernas sprak. Ett passande namn pa ett féretag som har sa stora vingardar i

Barossa Valley, pa olika héjd och med olika mikroklimat.

Foretaget ags och leds i dag av Robert Hill-Smith, femte generationen efter Samuel Smith som 1849 emigrerade till Australien med hustru
och fyra barn. Samuel arbetade som tradgardsmastare, sparade och kdpte land. Han féljde dventyrarna néar guldruschen gick till Bendigo.

Han hittade guld och kom hem med s& mycket att han kunde képa mer mark, tva hastar och en del redskap.

Sedan dess har féretaget utvecklats till en stor dryckeskoncern som bland annat &ger vinféretaget, ett tunnbinderi, ett bryggeri och ett
vinhandelsféretag. Robert Hill-Smith ar en engagerad féretagsledare och en passionerad vindlskare. Det &r han som ligger bakom
vingardsvinerna fran Pewsey Vale och Heggies. De vinerna ar nagra av resultaten av den kvalitetsutveckling, som gjort Yalumba till ett

begrepp, inte bara i Australien utan i hela varlden.
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