VINUN

VIEILLES VIGNES CINSAULT 2023

Art. nr 92129 Férslutning Naturkork

Pris 179 kr Druvor Cinsault 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 13,5%

Producent Domaine des Tourelles Totalsyra 3,5g/l

Ursprung Bekaa, Libanon Restsocker 0g/l

Varukategori Roéda viner Sortiment Systembolagets tillfalliga

Karaktar Elegant doft med inslag av hallon, kérsbar, réda vinbaér, svarta vinbar, plommon,
fikon, viol, medelhavsérter och vitpeppar. Mjuk, smakrik och elegant med sammetslena tanniner
och vélbalanserad syra. Lang harmonisk eftersmak med en angenam kryddighet.

Tillverkning Druvorna skérdades och sorterades for hand. De pressades skonsamt och musten
fick sedan jasa i cementtankar. 10 dagars skalmaceration. Spontan malolaktisk jasning. Vinet har
lagrats 8 manader i neutrala franska ekfat.

Lagring Vinet kan drickas redan nu, men kan ocksa med fordel lagras 5 ar eller mer.

Passar till Serverasvid 16-18°C i lite storre vinkupor till eleganta matratter av fagel, flask, lamm
eller n6t, garna inspirerade av Medelhavet. Vi foreslar stekt akkawi eller halloumi med
apelsinhonung, ugnsstekt kyckling med sumak, za'atar, rostade gronsaker, mild yoghurtsas med
mynta och kryddat ris med latt rostade mandlar, ugnsbakad kibbeh med lamm, bulgur och
rostade pinjendtter serverad med baba ganoush, gurk- och yoghurtsallad med mynta, rostad
blomkal, tomat- och persiljesallad och varmt pitabrod, stekt flaskfilé med svamp, rostade
smapotatisar, haricots verts och timjansky, libanesiska lammfarsspett med bulgur, persilja,
olivolja, grillad aubergine, rostad paprika och fattoush eller rosastekt kalvrostbiff med
potatisfondant, grillad aubergine, rostad zucchini, smérslungade gréna bénor, ugnsakade
korsbarstomater och en latt 6rtig kalvsky. Som vegetariskt alternativ foreslar vi grillad aubergine
med kryddade belugalinser, bulgur, mynta, sma ugnsbakade tomater och mild tahiniyoghurt.
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Vinet passar ocksa bra till olika, inte alltfor kraftiga ostar som Kashkaval, Tomme de Savoie, 12-18 manaders Comté eller en mild

Manchego. Lufta garna vinet 15-30 minuter fére servering.

Information Cinsault har odlats i Bekaadalen sedan mitten av 1800-talet, men fick med tiden ge plats at nya, importerade druvsorter. Ar
2024 beslutade Domaine des Tourelles att ateruppliva denna traditionsrika druva genom att s6ka upp mycket gamla Cinsaultstockar, 6ver
50 ar gamla, och lata vinet jasa i betongtankar med enbart naturligt forekommande jast, utan nagra andra tillsatser. Syftet var att skapa ett
sa rent och autentiskt uttryck av druvans karaktar som mgjligt. Resultatet ar ett mjukt vin som pa ett elegant satt speglar Bekaadalens

unika terroir, med god lagringspotential.
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