VINUNIC

ROYAL TOKAJI ESSENCIA 2009

Art. nr 94142 Férslutning Naturkork

Pris 6.499 kr Druvor Furmint 100%

Storlek 375 ml Alkoholhalt 2%

Producent Royal Tokaji Wine Co Totalsyra 11,2 g/l

Ursprung Tokaji, Ungern Restsocker 581 g/l

Varukategori Sota viner Sortiment Systembolagets tillfalliga

Karaktar Djupt gyllene med skimrande barnstensnyanser. Komplex och fruktig doft med inslag
av aprikoser, fikon, dadlar, gront te, kanderad apelsin och torkade réda bar. Mycket fyllig, s6t
smak med kramig viskositet och textur. En hog valintegrerad fruktsyra balanserar den mycket
hoga s6tman i vinet. Lang harmonisk eftersmak.
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Tillverkning Den sjalvrunna musten fran de noggrant utvalda druvorna jaser mycket langsamt
pa grund av den otroligt hoga sockerhalten i musten. Vinet flyttades till damejeanner 2017 da
det efter nastan 8 ars jasning natt en alkoholhalt pa 2%.

Lagring Vinet har lagrats 5 ar i damejeanner av glas.

Passar till Serveras vid 8-10°C till s6ta, smakrika desserter och bakverk.

Information Aszu ar ungerska fér druvor som angripits av adelréta, botrytis.

Om producenten

Adel dryck med eleganta nyanser

The Royal Tokaji Wine Company var ett av de forsta foretag i Ungern som efter kommunismens
fall startade med hjalp av utlandskt kapital. Vi pa Vinunic etablerade tidigt ett samarbete med
Royal Tokaji, som &gs av vasterlandska vinhandlare och vinkdnnare, bland dem férfattaren Hugh Johnson, som sjélv arbetat intensivt i

foretaget for att vacka till liv den gamla fina tradition for tillverkning av tokajer som slumrat under kommunistaren.

Ar 1700 gjordes hér en kvalitetsklassning av samma typ som den som genomférdes i Bordeaux 155 ar senare. Royal Tokaji har nu képt in
ett 60-tal vingardslotter i basta lagen, bland annat de vingardar som 1700 klassades som prima, vilket var hogsta klassen. Av druvor fran

dessa har man sedan utvecklat de viner som séljs under foretagets etikett och som en hel vinvarld appladerat!

Man arbetar enligt gamla traditioner. Det betyder bl a att druvorna handplockas (6-8 kg per dag!) och att de varken pastériseras eller far
oxidera. Tokajern blir darigenom bade vackrare i fargen, mer gul i stéllet fér brun, adlare och mer nyansrik. Vinerna ar sammetsmjuka med

en intensiv, kvardréjande valdoft och smak av frukt, smér och karamell.
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