VINUNIC

LOUIS ROEDERER VINTAGE 2018

Art. nr 94904 Druvor Pinot Noir 80%, Chardonnay 20%
Pris 799 kr Alkoholhalt 12,5%

Storlek 750 ml Totalsyra 7,5g/l

Producent Louis Roederer Restsocker 7 g/l

Ursprung Champagne, Frankrike Sortiment Systembolagets tillfalliga
Varukategori Champagne

Karaktar Harlig mousse med fina eleganta bubblor. Djup och nyanserad doft med
karakteristiska toner av Pinot Noir fran Verzy med inslag av citrus, réda vinbar, blodapelsin,
applen, paron, vita blommor, érter och en liten angendm rékighet. Smakrik, koncentrerad och
elegant smak med en tydlig, h6g men valbalanserad syra. Lang harmonisk eftersmak med en fin
mineralsélta och en harlig fraschor.

Tillverkning Druvorna skérdades mellan 27 augusti och 8 september. 20% av vinet har
genomgatt malolaktisk jasning. 28% av vinet har lagrats i ekfat.

Lagring Champagnen kan drickas redan nu, men har en mycket god lagringspotential och kan
med fordel lagras 15 ar eller mer.

Passar till Serverasvid 10-12°C i lite rymligare champagneglas som aperitif eller till eleganta
men smakrika ratter av fisk, skaldjur eller fagel, garna med smoriga eller nétiga inslag. Vi foreslar
halstrade pilgrimsmusslor med jordartskockspuré, brynt smér och gront dpple, smorstekt piggvar
med Champagne-beurre blanc, potatisfondant, smérslungad spenat och bakad fankal,
smorpocherad hummer med silkeslen blomkalspuré, grén sparris, korvel och en latt skaldjurssky
eller stekt majskycklingnrést med smorstekta kantareller, len potatispuré, spdda primérer och en
latt graddig kycklingsky. Som vegetariskt alternativ foreslar vi en kramig risotto med
jordartskocka, karljohansvamp och rostad blomkal. Champagnen passar dven utmarkt till olika
garna krdmiga men inte alltfor kraftiga ostar som Chaource, Brie de Meaux, Brillat-Savarin, 18-24
manaders Comté, Beaufort eller Langres.

Information Detta vin ar gjort enligt traditionell metod vilket innebdr att vinet har fatt sina bubblor via en andra jasning pa flaska. Ofta
den flaska det sedan saljs i. Efter att man tillverkat ett stilla basvin tappas det pa butelj. For att vinet ska bli mousserande tillsétts socker
och jast, sa kallad liquer de tirage. Flaskan lagras sedan i svala kéllare dar jasten langsamt ater upp sockret och kolsyra bildas. Efter
manader och ibland flera ars lagring placeras buteljerna i lutande lage med flaskhalsen nedéat. Successivt 6kas lutningen till 90° och
jastfallningen som samlats i flaskhalsen fryses. Kapsylen lossas och den frysta jastfallningen avlagsnas, sa kallad degorgering. Flaskan
toppas upp med nytt vin samt en liten mangd socker, sa kallad dosage, och forsluts igen.

Omddémen

Jancis Robinson 17.5p

The 2018 is described as ‘the end of an era’ because the Pinot Noir on north-facing vines in Verzy now achieves such phenolic ripeness that
it is possible to make a wine entirely from these grapes. Extremely intense nose with an explosion of life. Light smokiness and creme
patissiére. By no means bone dry, in fact the fruit is positively exuberant. Like a rich lemon mousse. I like it! Drink Date: 2025 - 2035
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Decanter 94p

Louis Roederer's vintage cuvée is 80% hailing from the northern Montagne de Reims in Pinot Noir in the ripe, approachable 2018 vintage,
with the remaining 20% in Chardonnay from Chouilly. The inherent freshness of these northern slopes really benefits the style in such a
vintage, with a little more precision and restraint than is sometimes present in 2018 even if the sunny cherry, sweet apple and clementine
fruit is still aromatically very ripe. This is polished, silken and gently warmed-up with almond macaron richness and toasted brown bread
notes, persistent rather than hugely intense but still standing to benefit from further ageing and integration of the brut dosage. Drinking
Window: 2026 - 2040

Om producenten

Ett stralande champagnehus med en exceptionell portfélj

Att Louis Roederer tillhor de allra framsta Champagneproducenterna ar alla 6verens om. De kan ocksa titulera sig varldsmastare efter att

ha utsetts till "Sparkling Wine Producer of the Year" vid The Champagne & Sparkling Wine World Championships.

Det finns fa viner som omges av ett sa magiskt skimmer som just Cristal. Den ryske tsaren Alexander Il var stormfortjust i vinet som
flédade vid hans hov och begarde att det skulle levereras i buteljer av dkta kristall, darav namnet. Idag ar flaskan av ofdrgat glas men
namnet lever kvar i den prisade efterfoljaren Cristal Brut. Framgangarna pa den ryska marknaden gav ett rejalt uppsving ar Roederer som
grundades i slutet av 1700-talet men fick sitt nuvarande namn da Louis Roederer tog ledningen i foretaget 1827. Roederer &r idag ett av de

fa privatagda familjeféretagen i Champagne.

Roederers héga kvalitet baseras pa de fornamliga vingardslagen som man férfogar 6ver. De levererar merparten av de druvor som
anvands vid framstallningen, endast 20 procent képs fran andra odlare. Vinerna fran de olika odlingslotterna vinifieras separat i staltankar
och sma ekfat, medan de reservviner som anvands for att astadkomma den perfekta blenden i den arganglosa storsaljaren Collection

lagras pa storre ekfat.
Den svenske varldsauktoriteten Richard Juhlin sparar inte pa berémmet i sin bok "En doft av Champagne™:

"Roederer &r onekligen ett stralande champagnehus med en exceptionell portfélj av viner. Standarchampagnen ar lysande, rosé och blanc
de blancs erbjuder en hustypisk, aristokratisk elegans och drgangsvinet tillhér alltid de bdsta. Fér mig dr huset ett av de tre framsta i hela

Champagne. Varje drgang ar lysande. Kép alla Roederers drgangviner ni kommer éver!”
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