VINUNIC

LOUIS ROEDERER COLLECTION 246 NV

Art. nr 87511 Druvor Chardonnay 54%, Pinot Noir 35%,

Pris 2.899 kr Pinot Meunier 11% :
Storlek 3000 ml Alkoholhalt 12,5% 5
Producent Louis Roederer Totalsyra 8,2 g/l E
Ursprung Champagne, Frankrike Restsocker 7 g/l 3
Varukategori Champagne Sortiment Systembolagets bestéllning

Karaktar Stor, fruktig och nyanserad doft med inslag av solmogen citrus, nektarin, latt
brédighet, karamelliserade mandlar, blommor och mineral. Elegant, komplex, frisk och fruktig
smak med en hég men vélbalanserad syra och fina sma bubblor. Lang harmonisk eftersmak med
en fin mineralitet.

Tillverkning Druvorna skérdades mellan 13-30 september. 30% av vinet har genomgatt
malolaktisk jasning. 24% av basvinet har lagrats i stora franska ekfat, sk foudres. Vinet lagras i
genomsnitt i 3 ar pa jastfallning samt 6 manader efter degorgering.

Passar till Serveras vid 8-9°C som aperitif till naturella ostron med citron, I6jrom pa brioche
med smetana eller tunna skivor pata negra eller till ratter av fisk, skaldjur eller fagel, exempelvis
halstrade pilgrimsmusslor med blomkalspuré, brynt smoér och rostade hasselnétter, smérbakad
piggvar med beurre blanc, sparris och farskpotatis, majskyckling med tryffel och svamp eller
kalvfilé med murkelsas. Champagnen passar daven utmarkt till olika ostar som 24 manaders
Comté, Beaufort, Gruyére Réserve eller andra alpina hardostar. Servera garna champagnen i
storre kupor.

LOUIS ROEDERER

COLLECTION

Information 246 star for skérd nummer 246 sedan champagnen bérjade produceras. Vinet
bestar framst (55%) av basargang 2021. Resten av vinet bestar av 35% "Perpetual Reserve", en
blend av argangarna 2012, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017, 2018, 2019, 2020 samt 10% "Reserve
wine" som lagrats i ekfat och bestar av argangarna 2012, 2013, 2014, 2015, 2016 och 2017. Anvand
garna Louis Roederers app for att lasa av QR-koden pa etiketten och fa all information om innehallet i just din flaska.

Omdémen

Wine Advocate 93p

A harmonious Champagne that shows impeccable balance, with depth and focus to its flavors of white cherry, Honeycrisp apple,
tangerine peel and biscuit, while retaining vibrancy and grace. A chalky underpinning comes to the fore on the creamy finish, joining
delicate spice and floral accents. Chardonnay, Pinot Noir and Meunier. Drink now through 2030.

Jancis Robinson 16.5p

Sweet apple-pie scent, light yeastiness but there’s a long and sophisticated finish with excellent balance and no bitterness whatsoever.
You can taste the mature elements here, underpinning the apple fruit with a more savoury, dried-apricot character. Silky froth. Well-
integrated yeastiness. Drink Date: 2025 - 2030

Decanter 92p
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Roederer's multi-vintage, multi-regional blend is named for its 246th harvest and that experience is notable here. Subtly complex, this
elegant Champagne combines delicately balanced notes of apple blossom, spiced pear, citrus peel and brioche with a lightly chalky
mouthfeel. Drinking Window: 2025 - 2045

Om producenten

Ett stralande champagnehus med en exceptionell portfélj

Att Louis Roederer tillhor de allra framsta Champagneproducenterna &r alla 6verens om. De kan ocksa titulera sig varldsmastare efter att

ha utsetts till "Sparkling Wine Producer of the Year" vid The Champagne & Sparkling Wine World Championships.

Det finns fa viner som omges av ett sa magiskt skimmer som just Cristal. Den ryske tsaren Alexander Il var stormfortjust i vinet som
flédade vid hans hov och begarde att det skulle levereras i buteljer av &kta kristall, ddrav namnet. Idag ar flaskan av ofargat glas men
namnet lever kvar i den prisade efterféljaren Cristal Brut. Framgangarna pa den ryska marknaden gav ett rejalt uppsving ar Roederer som
grundades i slutet av 1700-talet men fick sitt nuvarande namn da Louis Roederer tog ledningen i foretaget 1827. Roederer &r idag ett av de

fa privatagda familjeféretagen i Champagne.

Roederers hoga kvalitet baseras pa de fornamliga vingardslagen som man férfogar 6ver. De levererar merparten av de druvor som
anvands vid framstallningen, endast 20 procent képs fran andra odlare. Vinerna fran de olika odlingslotterna vinifieras separat i staltankar
och sma ekfat, medan de reservviner som anvands for att astadkomma den perfekta blenden i den arganglésa storséljaren Collection

lagras pa storre ekfat.
Den svenske varldsauktoriteten Richard Juhlin sparar inte pa berémmet i sin bok "En doft av Champagne":

"Roederer &r onekligen ett strdlande champagnehus med en exceptionell portfélj av viner. Standarchampagnen dr lysande, rosé och blanc
de blancs erbjuder en hustypisk, aristokratisk elegans och drgangsvinet tillhor alltid de bdsta. Fér mig dr huset ett av de tre frdmsta i hela

Champagne. Varje drgang é&r lysande. Kop alla Roederers drgangviner ni kommer éver!”
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