VINUNIC

LE DIFESE 2024

Art. nr 1043959 Férslutning Naturkork

Pris 599 kr Druvor Cabernet Sauvignon, Sangiovese
Storlek 1500 ml Alkoholhalt 13,5%

Producent Tenuta San Guido-Sassicaia Totalsyra 5,9 g/l

Ursprung Toscana, Italien Restsocker 0,8 g/l

Varukategori Roéda viner Sortiment Privatimport

Karaktar Generds fruktig doft med inslag av kérsbar, hallon, réda vinbéar, plommon, viol, érter,
kryddor och fat. Medelfyllig, mjuk smak med hég vélbalanserad syra och sammetslena tanniner.
Lang, harmonisk eftersmak med en fin mineralitet.

Tillverkning Druvorna skérdades for hand med sangiovese forst i bérjan av september foljt av

cabernet sauvignon i forsta veckan i av oktober. Druvorna sorterades redan i vingarden och g

sedan sorterades de noggrant utvalda klasarna dven en andra gang i vineriet. De avstjalkades .
forsiktigt innan de pressades skonsamt och musten fick sedan spontanjasa i e
temperaturkontrollerade staltankar vid 26-27°C. Skalmaceration under 15-18 dagar beroende pa e |
druvsort. Den malolaktiska jasning sker i staltank. Vinet har lagrats 12 manader i andra- och

tredjegangsfyllda franska barriquer som tidigare anvants till lagring av Guidalberto. Vinet har LE D]:FESE

sedan lagrats ytterligare 7 manader i flaska.

Lagring Vinet kan drickas ungt, men aven lagras upp till 5 ar.

Passar till Serverasvid 16-18°C i medelstora vinkupor till ratter av fagel, flask, lamm eller nét,
garna med inslag av tomat, drter och/eller svamp. Vi foreslar Pollo alla cacciatora - kycklinglar : e o

med svamp, drter, parmesan och polenta, traditionell toskansk pasta som Pappardelle al ragu di

cinghiale - vildsvinsragli med tomat, rosmarin och en liten doft av enbér, Porchetta - langsamt

rostad flasksida med krispig sval, fylld med fankalsfro, vitlok, rosmarin och salvia serverad med

rostad potatis och grillad radicchio, Rosastekta lammracks med vitlék och rosmarin, grillad

aubergine, cannellinibdnor, salvia och en koncentrerad lammsky, Bistecca alla Fiorentina med cannellinibénor och 6rtrostad potatis.
Dekantera garna vinet 30-60 minuter fore servering, framférallt om det dricks ungt. Vinet passar dven utmarkt till lagrade ostar som
Pecorino Toscano stagionato DOP, 24-30 manaders Parmigiano Reggiano, Pecorino di Pienza stagionato, 18-24 manaders Comté eller en
medellagrad Taleggio.

Information Forsta argangen av Le Difese gjordes 2002

Omdémen

Jancis Robinson 16.5p

Pale garnet with a very pale rim. Light nose but surprisingly fruity impact on the palate. What you might call ‘a real drinking wine'l Lots of
fruity charm followed by the tang of Sangiovese. This is not a wine for the cellar but it should give lots of short-term pleasure. And it's
even quite persistent. Well done! Good Value. Drink Date: 2026 - 2029

Decanter 92p
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Drinking Window: 2026 - 2030 This vintage of Le Difese perfectly reflects the cooler, rainier growing season, resulting in gentle aromatics
and wonderful freshness. Crushed red and black berries combine with chalky tannins. A poised and juicy sip, it's soft yet hemmed in a bit
by its structure. Give it a few more months then enjoy.

Om producenten

lkonvin!

For hundra ar sedan ansag de allra flesta att Bordeaux var vinet framfér alla andra. Det tyckte dven den italienske adelsmannen och
uppfédaren av rashastar Mario Incisa della Rocchetta. Som gast hos adliga vanner pa 1920-talet njot han ofta av ett vin fran deras agor

som hade den omisskannliga karaktéren av mogen Bordeaux.

Tanken foddes pa att skapa ett sddant vin pa familjens egendom Tenuta San Guido i Toscana, ett vin som alltsa inte skulle baseras pa
traktens dominerande druva Sangiovese, utan pa franska druvor, framst Cabernet Sauvignon. Mario hade noterat att den steniga marken
pa egendomen paminde om franska distriktet Graves, ytterligare ett skal att plantera franska druvor. De forsta buteljerna var klara 1948

och vinet fick namnet Sassicaia, "stenig mark".

Sassicaia producerades bara for privat bruk fran 1948 till 1967. Vid det laget hade rankorna uppnatt tillracklig alder for att ge mycket bra
druvor och blenden hade finslipats till de proportioner som géller &n idag - 85 procent Cabernet Sauvignon och 15 procent Cabernet
Franc. Da hade man ocksa lart sig att vinet blev helt fantastiskt med nagra ars lagring. 1968 lanserades Sassicaia pa marknaden och

mottagandet blev 6vervaldigande. Varlden hade fatt ett nytt ikonvin!

Under méanga ar gjorde Tenuta San Guido bara ett enda vin, men Marios son Nicold, som leder egendomen sedan 1970-talet har lanserat
ytterligare tva viner. Millenniets forsta ar, 2000, var det premiar for Guidalberto, ett vin som fatt sitt namn efter Nicolos farfars farfars far.
Vinet skapades av tva skal, man ville erbjuda ett mer snabbmognande vin &n Sassicaia och man ville géra en blend med Merlot. | de forsta

argangarna ingick en liten del Sangiovese, men sedan 2004 &r proportionerna 60 procent Cabernet Sauvignon och 40 procent Merlot.

Den som vill njuta av gott vin fran Tenuta San Guido till ett mycket rimligt pris valjer La Difese, som debuterade i argangen 2002. Det ar en
kritikerhyllad blend av Cabernet Sauvignon (70%) och Sangiovese (30%) som lagrats pa fat som tidigare rymt Sassicaia och Guidalberto.
Vinet skapade Nicold som ett mer lattillgangligt alternativ att servera vid dottern Priscillas bréllop. Det blev s& uppskattat av gasterna att

man beslot sig for att fortsatta producera det.
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