VINUNIC

BRUNDLMAYER LANGENLOISER GRUNER VELTLINER
2025

Art. nr 2910 Forslutning Skruvkork CNDLMAY
Pris 179 kr Druvor Griner Veltliner 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 12%

Producent Weingut Brindimayer Totalsyra 5,7 g/l

Ursprung Niederdsterreich, Osterrike Restsocker 3,7 g/l

Varukategori Vita torra viner Sortiment Systembolagets bestallning

Certifiering Ekologiskt
Hallbarhet Klimatsmartare forpackning

Karaktar Ren och blommig doft med inslag av citron, applen, stenfrukt, 6rter och vitpeppar.
Torr, medelfyllig och krispig med en fin fruktighet och en hég vélbalanserad syra. Harmonisk
eftersmak med fin mineralitet.

Tillverkning Druvorna skérdades fér hand. De pressades skonsamt och musten fick sedan jasa
i staltank i lugn takt vid 15-20°C. Vinet har lagrats pa sin jastfallning i stora gamla neutrala ekfat.

Passar till Serveras vid 8-10°C som aperitif, till charkuterier eller till ratter av fisk, skaldjur, fagel,

flask eller kalv, gérna med lite asiatiska inslag, exempelvis tapas, sushi och sashimi, rékt lax med = =

grén sparris och hollandaise, halstrad réding med gurka, dill och farskpotatis, grillade URUNER VELTLINER
havskraftor med aioli och surdegsbréd, chévresallad med &rter, klassisk wienerschnitzel med Bz
potatissallad eller en kycklingwok med ingefara, lime, sesam och pak choi serverad med =
jasminris. Som vegetariskt alternativ foreslar vi en kramig risotto med artor och citron. Vinet 2

passar dven utmarkt till olika milda ostar som farsk getost, Saint-Maure de Touraine, ung Comté, IRUNDLMAVER

mild Taleggio eller en dsterrikisk Alpkase. —

Om producenten

Har prioriteras ekologisk harmoni
Willi Briindlmayer ar 6sterrikisk vinodlings sjalvklara galjonsfigur, en vinprofessor med oerh6rd kansla fér naturen och fér jordens framtid.

Vinféretaget grundades av Willis féraldrar och 1980 tog han och hustrun Edwige 6ver driften. | dag brukar man 60 hektar vingardar i
vindistriktet Kamptal i regionen Niederdsterreich. Stora arealer &r planterade med Osterrikes gréna paraddruva, griner veltliner. Det &r

dock hans riesling, som gjort honom berémd.

Den 6sterrikiska vintidningen Falstaff har utnamnt Willi Briindlmayer till "Arets vinmakare" och nar den ésterrikiska Gault-Millau-guiden
forsta gangen delade ut sin "Trophée Gourmet" var det Willi som fick den. Vingurun Robert M. Parker har i tidningen The Wine Advocate

skrivit att "The beautiful purity and precision of the Briindimayer wines make them among my favorite Austrian offerings".

Pa Weingut Willi BriindImayer prioriteras ekologisk harmoni. Man anvander till exempel endast ekologisk gédsel. Och nar gamla vingardar

gravs upp far de vila i fem ar fore nyplantering for att jorden ska hinna hamta sig och férnya sina forrdd av naringsamnen.
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Willi &r stor foresprakare for det sa kallade Lyra-systemet som ar en uppbindningsmetod som innebar att rankorna binds upp som ett Y
med kort stam for att druvklasarna ska komma nara marken och kunna dra nytta av den varme som under dagen lagras i stenarna i
jorden. Lyran har den férdelen att bladen far battre solexponering. Det ger ocksa battre luftgenomstromning. Bladen torkar fortare efter

regn och det minskar risken fér mégel och sjukdomar. En tredjedel av vingardarna ar planterade enligt detta system.

Vinunic
www.vinunic.se Birger Jarlsgatan 43, 111 45 Stockholm  +46 8 6608416



	BRÜNDLMAYER LANGENLOISER GRÜNER VELTLINER 2025
	Om producenten


