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Art. nr 72072 Férslutning Naturkork

Pris 569 kr Druvor Malbec 95%, Merlot 5%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 14%

Producent Bodega Noemia Totalsyra 5,8 g/l

Ursprung Patagonien, Argentina Restsocker 1,8 g/l

Varukategori Roéda viner Sortiment Systembolagets bestallning

Karaktar Vinet har en djupt lila farg och en intensiv, nastan parfymerad elegant doft av sval
malbecfrukt; bjérnbar, vildhallon, réda bar och kalksten. Smaken bjuder pa en oerhort elegant
frukt, krita-liknande tanninstruktur och en hég, mogen syra som driver det langa fruktdrivna
avslutet.

Tillverkning Den viktigaste faktorn anses vara att halla alkoholhalten sé lag som mojligt da
man menar att for hég alkoholhalt maskerar den sanna karaktaren av vinet. Druvorna
handplockas pa morgonen och fors till vingarden i en kyld lastbil. Stjalkarna sorteras ut pa
vingarden och druvorna laggs i sma 2.500 och 5.000 liters cementtankar. Druvorna ligger sedan
kalla i bl6t under 7 dagar innan den 2,5 veckor langa jasningen med egen jast i cementkar
paborjas. Pigeage anvands for att varsamt extrahera farg och tanniner for att bibehalla vinets
elegans. Efter jasningen anvands gravitation for att féra vinet vidare till 1/3 del cementtankar, 1/3 MODEG A
del nya franska barriquer, 1/3 del staltank. Efter 11 manader blandas vinerna och buteljeras *ﬁﬁgm‘ll
ofiltrerat. e
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Lagring Kan lagras fram till 2035.

Passar till Vinet smakar bast med ljust kott och grillade gronsaker men kan ocksa uppskattas
till smakrikare fiskratter. Det serveras bast vid svalt 16 graders temperatur och fortsatter att
forbattras ca 12 timmar efter att det 6ppnats.
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