VINUNIC

HERMITAGE LA MAISON BLEUE 2022

Art. nr 73868 Férslutning Naturkork

Pris 799 kr Druvor Syrah 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 14%

Producent Paul Jaboulet Ainé Totalsyra 4,9 g/l

Ursprung Rhone, Frankrike Sortiment Systembolagets bestallning
Varukategori Roéda viner

Certifiering Ekologiskt

Karaktar Komplex doft av bjérnbér, blabar, svarta vinbar, mérka korsbar, peppar, kaffe, tobak,
kryddor och fat. Smakrik och kraftfull med en valbalanserad syra och sammetslena tanniner.
Lang elegant eftersmak.

Tillverkning Druvorna skérdades och sorterades fér hand mellan 30 augusti och 19 september.
De avstjalkades helt innan de pressades skonsamt och musten fick sedan jasa i 3 veckor med
daglig verpumpning.

Lagring Vinet har lagrats 12 méanader i franska ekfat, varav 15% var nya ekfat. Vinet kan lagras
10-20 ar.
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Passar till Serverasvid 16-18°C till smakrika kéttratter av nét, lamm eller vilt. ] -
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Omdémen
Jancis Robinson 17p

The nose is meaty, spiced, rich and gamey, bloody and ferruginous. A ripe and rounded palate with an opulent mouthfeel - firm and
succulent tannins that are well integrated. The fruit is dark, meaty, gamey and spiced. A broad finish with moderate acidity and a dense,
dark finish. Nicely balanced but a bit of a behemoth! Drinking window 2027-2036
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