VINUNIC

GUIDALBERTO 2021

Art. nr 1035655 Férslutning Naturkork

Pris 459 kr Druvor Cabernet Sauvignon, Merlot
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13,5%

Producent Tenuta San Guido-Sassicaia Totalsyra 6,1 g/l

Ursprung Toscana, Italien Restsocker 0,2 g/l

Varukategori Roéda viner

Karaktar Fruktig och inbjudande doft av mérka kérsbar, plommon, skogsbar, svarta vinbar,
salvia, fikon, kakao, kaffe, fat och érter. Smaken &r fruktig och nyanserad smak med fatkaraktar
som avrundas i en lang, elegant eftersmak.

Tillverkning De noggrant utvalda druvklasarna sorteras en andra gang vid ankomst till vineriet.
Druvorna avstjalkas forsiktigt innan de pressas skonsamt och musten fick sedan spontanjésa i
temperaturkontrollerade staltankar vid 27-28°C. Skalmaceration i 14-18 dagar. Den malolaktiska
jasningen skedde i staltank.

Lagring Vinet har lagrats 15 manader i en kombination av franska och amerikanska 225L
barriquer, varav 40% var nya fat. Vinet far sedan ligga ytterligare 3 manader pa flaska innan det
slapps.

Passar till Serverasvid 16-18°C till klassiska smakrika och eleganta kottratter. . ..;.,jjl";;{',:':.:w",
Information Forsta argangen av Guidalberto gjordes 2000 av Nicolo Incisa och Sebastiano WA
Rosa.

Omdomen
Wine Advocate 94p

A classic blend of Cabernet Sauvignon and Merlot, the Tenuta San Guido 2021 Guidalberto shows tart cherry fruit with darker tones of
blackberry and plum. This vintage delivers especially chiseled and focused fruit characteristics that are elegantly framed by light spice, cola

and earth. This vintage shows a heightened sense of intensity and territorial identity that is the hallmark of this storied estate. Drink Date:
2023 - 2033

Om producenten
Ikonvin!
For hundra ar sedan ansag de allra flesta att Bordeaux var vinet framfor alla andra. Det tyckte aven den italienske adelsmannen och

uppfodaren av rashastar Mario Incisa della Rocchetta. Som gast hos adliga vanner pa 1920-talet njot han ofta av ett vin fran deras agor

som hade den omisskannliga karaktaren av mogen Bordeaux.

Tanken foddes pa att skapa ett sddant vin pa familjens egendom Tenuta San Guido i Toscana, ett vin som alltsa inte skulle baseras pa

traktens dominerande druva Sangiovese, utan pa franska druvor, framst Cabernet Sauvignon. Mario hade noterat att den steniga marken
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pa egendomen paminde om franska distriktet Graves, ytterligare ett skal att plantera franska druvor. De forsta buteljerna var klara 1948

och vinet fick namnet Sassicaia, "stenig mark".

Sassicaia producerades bara for privat bruk fran 1948 till 1967. Vid det laget hade rankorna uppnaétt tillracklig alder for att ge mycket bra
druvor och blenden hade finslipats till de proportioner som géller &n idag - 85 procent Cabernet Sauvignon och 15 procent Cabernet
Franc. Da hade man ocksa lart sig att vinet blev helt fantastiskt med nagra ars lagring. 1968 lanserades Sassicaia pa marknaden och

mottagandet blev 6vervaldigande. Varlden hade fatt ett nytt ikonvin!

Under manga ar gjorde Tenuta San Guido bara ett enda vin, men Marios son Nicold, som leder egendomen sedan 1970-talet har lanserat
ytterligare tva viner. Millenniets forsta ar, 2000, var det premiar for Guidalberto, ett vin som fatt sitt namn efter Nicolos farfars farfars far.
Vinet skapades av tva skal, man ville erbjuda ett mer snabbmognande vin an Sassicaia och man ville géra en blend med Merlot. | de forsta

argangarna ingick en liten del Sangiovese, men sedan 2004 &r proportionerna 60 procent Cabernet Sauvignon och 40 procent Merlot.

Den som vill njuta av gott vin fran Tenuta San Guido till ett mycket rimligt pris véljer La Difese, som debuterade i argangen 2002. Det ar en
kritikerhyllad blend av Cabernet Sauvignon (70%) och Sangiovese (30%) som lagrats pa fat som tidigare rymt Sassicaia och Guidalberto.
Vinet skapade Nicold som ett mer lattillgangligt alternativ att servera vid dottern Priscillas brollop. Det blev s& uppskattat av gasterna att

man beslot sig for att fortsatta producera det.
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