VINUNIC

FLOR DE PINGUS 2023

Art. nr 90084 Férslutning Naturkork

Pris 1.199 kr Druvor Tempranillo 95%, Garnacha 5%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 14%

Producent Dominio de Pingus Totalsyra 4,6 g/l

Ursprung Ribera del Duero, Spanien Restsocker 2,2 g/l

Varukategori Réda viner Sortiment Systembolagets tillfalliga

Karaktar Mycket rik komplex doft med inslag av réda bar, kérsbéar, plommon, ceder, vanilj,
choklad och fat. Fyllig fruktig men anda med en harlig latthet och elegans, en hog valbalanserad
syra, valintegrerad fatkaraktar och silkeslena tanniner. Lang harmonisk eftersmak.

PINGUS

2023

®

Tillverkning Druvorna skérdades i bérjan och mitten av september. De pressades skonsamt
och musten fick sedan spontanjasa. 80% av vinet har lagrats 18 manader i franska ekfat, varav
15% var nya fat. Resterande del av vinet har lagrats i stora 2000L ekfat, foudres.

Passar till Serverasvid 16-18°C i stora bordeauxglas till smakrika eleganta ratter av lamm, nét
eller lattare vilt, exempelvis rosastekta lammracks med rosmarin, rostad vitlék, grillad aubergine,

svarta oliver, Pommes Anna och en koncentrerad lammsky, rédvinsbraserad oxkind med
rotselleripuré, smorstekt svamp och reducerad oxsky, grillad entrecte med margsmor, persilja,
Pommes fondant, haricots verts och rédvinssky eller rosastekt hjortytterfilé med Karl Johan,
rotselleri, smorstekt svartkal och viltsky. Som vegetariskt alternativ foreslar vi grillad aubergine
med Karl Johansvamp, puylinser, rostad rotselleri, farskriven lagrad Manchego och rostade
valnotter. Vinet passar dven utmarkt till lagrade hardostar som Manchego Curado, Zamorano,
Idiazabal, 24-30 manaders Comté och Ossau-Iraty. Dekantera garna vinet 2-3 timmar fore
servering.

Omdoémen

Wine Advocate 95+

The 2023 Flor de Pingus spent eight months in oak barrels, and this year they introduced six 2,000-liter oak vats for the élevage of part of
the wine, which represents around 15% of the volume. It matured in the oak vats for 12 months (the élevage was a little shorter in 2023 for
all the wines). Peter considers this his most personal project because he had the chance to select the vineyards. In the Pingus wine, the
place is very strong, so he doesn't have to do much. But Flor had an evolution: the massal selection is aromatic and pretty and chosen to
make a more expressive wine, and adding Garnacha made it quite unique. For him, 2023 is a good interpretation of the year in La Horra,
with purity, good definition and notes of cherries; it's elegant and not heavy. It has the texture of Tempranillo, keeping the elegance. It
was a very dry year, and despite the extreme year, the way they work in the vineyard—organically and biodynamically—keeps the wine
fresh; the tannins are not harsh, and it's juicy and has a clean, fresh and long finish. They avoided the risk of too much concentration in
2023. It's a wine of tension. Drink Date: 2026 - 2043

Wine Spectator 94p

This supple red shows good textural density and focus in an elegant package. Bright, mandarin orange peel acidity animates flavors of ripe
wild cherry and black raspberry fruit, fragrant thyme, licorice root, smoked paprika and white pepper notes. Fine-grained tannins provide
chewy definition on the lingering, floral finish. Drink now through 2038.
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Om producenten
En framgangssaga

Peter Sisseck &r ett av vinvarldens stora namn. Men namnet pa Spaniens framsta kultvin ar det faktiskt hans danska faster som ligger
bakom. Det var hon som gav honom smeknamnet Pingus efter en dansk seriefigur nar hon tréttnat pa att blanda ihop honom med en

annan Peter i slakten.

Efter en framgangsrik karriar i Bordeaux kom Peter Sisseck till Ribera del Duero i bérjan av 1990-talet for att arbeta som vinmakare ar
Hacienda Monasterio. Han fangslades av vingardarna i omradet med gamla vinstockar och dromde om att gora sitt eget vin. Han kopte
den hogt beldgna vingarden La Horra som var planterad med Tempranillostockar av ansenlig dlder och bérjade arbetet med att plocka ut

allt som gick av kraft ur de gamla rankorna genom hard beskarning och begransat skérdeuttag.

Resten &r historia, som det brukar heta. Forsta drgangen av Pingus - 1995 - slog ner som en bomb pa den internationella vinmarknaden
och nar davarande vingurun nummer ett Robert Parker gav toppbetyg steg forvantningarna till kokpunkten. "Ett av de storsta och mest
spannande viner jag nagonsin provat", 16d hans omddme. Men den bat som skulle leverera succvinet till USA sjonk innan den nadde
malet. 75 lador Pingus 1995 férsvann - de vilar fortfarande pa havets botten - vilket naturligtvis fick priset pa de fa aterstaende buteljerna

att rusa.

Pingus har fortsatt att vara en framgangssaga. Produktionen ar sedan bdrjan av 2000-talet biodynamiskt certifierad och den extrema
noggrannhet som Peter Sisseck dgnar sina viner har gjort honom till en férebild i vinvarlden. Ingenting Idmnas &t slumpen och allt som
kan paverka det fardiga vinet styr han med fast hand, in i minsta detalj. Och vinet kannetecknas fortfarande av den lysande

kombinationen av utomvarldslig rikedom och extrem elegans.

Produktionen av andravinet Flor de Pingus ar nastan tio ganger sa stor och gor det majligt for fler att njuta av Peter Sissecks extrema
kansla for vin. PSI heter det allra senaste projektet dar Sisseck letat ratt pa riktigt gamla odlingar i trakterna kring La Horra och betalar

odlarna premiumpris fér druvorna mot att de lovar att inte dra upp de gamla vinstockarna.
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