VINUNIC

CROZES HERMITAGE DOMAINE DE THALABERT 2007

Art. nr 1045604 Férslutning Naturkork
Pris 399 kr Druvor Syrah 100%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13%
Producent Paul Jaboulet Ainé Sortiment Privatimport
Ursprung Rhone, Frankrike

Varukategori Roéda viner

damonnaey AT

Karaktar Stor kryddig doft med inslag av mérka plommon, svarta vinbar, bjérnbar,
svartpeppar, svarta oliver, lakrits, charkuterier, 1ader, tobak, kaffe, torkade kryddor och fat.
Medelfyllig, mogen och elegant med sammetslena tanniner. Ldng harmonisk eftersmak.

Tillverkning Druvorna skérdades och sorterades fér hand. De avstjalkades innan de pressades
skonsamt och musten fick sedan jasa. 3 veckors skalmaceration med daglig remontage. Vinet har
lagrats i 12 manader i franska ekfat, varav 20% var nya fat.

Lagring Vinet dricks med férdel nu eftersom det redan har 19 ars alder.

Passar till Serverasvid 15-17°C i medelstora vinkupor till eleganta ratter fagel, flask, lamm, nét
eller vilt, gdrna med inslag av svamp. Vi foreslar stekt parlhénebrést med krispigt skinn serverat
med smdrstekta murklor, kramig potatispuré, glaserad purjoldk, rostade moradtter och en ljus

kycklingsky, rosastekta lammrostbiff med rosmarin och timjan serverade med rotselleripuré, w

smdorstekt Karl Johan, rostad schalottenlék, spada haricots verts och en |att lammsky, HOXES TRRMITA
valmarmorerad grillad entrec6te med Pommes Anna, smérstekta champinjoner, lattstekt vrime ddle b
radicchio och en latt kalvsky med farskmalen svartpeppar, langbraserad kalvkind med kramig

Faur JasouLET AiN
polenta med parmesan, rostad schalottenlék och smérstekta kastanjechampinjoner eller AR -

rosastekt radjursfilé serverad med rotselleripuré, smorstekt svart trumpetsvamp, fondantpotatis

och en latt timjandoftande viltsky med lite enbar. Som vegetariskt alternativ féreslar vi en

klassisk kramig svamprisotto med Karl Johan, parmesan och rostade hasselnétter. Vinet passar

aven till milda ostar som Saint-Marcellin, Saint-Félicien, 12-18 manaders Comté, 12 manaders Gruyere, Tomme de Savoie, Cantal Entre-
Deux eller Ossau-Iraty. Stall garna flaskan uppratt ett dygn fore servering sa att eventuell fallning hinner sjunka till botten. Dekantera
garna vinet 20 minuter fére servering.

Omdoémen

Jancis Robinson 16.5 - 17.5p

Now we are motoring! The quality of this just leaps out of the glass. So ripe, so polished, a pretty modern re-emerged take on Crozes
which may annoy traditionalists, but should please a wide range of consumers. Should be a great buy - explosive without being too hot.
It's unusual to find Rhone Syrah this ripe - almost sweet and floral - sort of Céte Rotie crossed with Central Coast Syrah!

Om producenten

Ekologisk certifiering: EU-férordning 2018/848.

Vinunic
www.vinunic.se Birger Jarlsgatan 43, 111 45 Stockholm  +46 8 6608416



Kontrollorgan: Ecocert France, FR-BIO-01.

Certifierad verksamhet: SAS Paul Jaboulet Ainé.

Giltighet: 30 juni 2026-31 mars 2028.

Omfattning: Beredning, distribution, lagring och export av de ekologiska viner som anges i certifikatets produktfoérteckning.

Dar ingar specificerade viner och argadngar fran bland annat Hermitage, Crozes-Hermitage, Cote-Rétie, Cornas, Saint-Joseph, Condrieu och

Cotes du Rhone.

Certifieringen géller de angivna produkterna och argangarna. Verksamheten hanterar dven icke-ekologiska produkter, och certifikatet

innebar darfor inte att hela sortimentet ar ekologiskt.
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