VINUNIC

CHATEAU DE CRUZEAU 2024

Art. nr 91807 Férslutning Naturkork

Pris 239 kr Druvor Sauvignon Blanc 100%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 12,5%

Producent Chateau de Cruzeau Totalsyra 5,9 g/l

Ursprung Bordeaux, Pessac-Léognan, Restsocker 0,4 g/l

Frankrike Sortiment Systembolagets tillfalliga
Varukategori Vita torra viner

Certifiering Hallbarhetscertifierat
Hallbarhet Klimatsmartare forpackning

Karaktar Rik, komplex och férférisk doft med inslag av citrus, vit persika, krusbar, grapefrukt
och lime samt subtila toner av vanilj och fat. Elegant, charmig och rund smak med en hég
valbalanserad syra. Lang harmonisk eftersmak med en fin fraschor.

Tillverkning Druvorna skérdades mellan 3 och 13 september. De pressades i hela klasar och
musten fick sedan jasa i ekfat med batonnage. Vinet har lagrats 10 manader i franska barriquer,
varav 35% var nya fat.

FESSAC - LEOGMAN

Lagring Vinet kan drickas redan nu, men vinner pa lagring och kan med fordel lagras 5-10 ar.
zoz4

Passar till Serveravid 9-12°C i medelstora vinkupor till eleganta ratter av fisk, skaldjur, fagel, amines axoxEUREE
flask eller kalv, garna med graddiga och/eller syrliga inslag. Vi foreslar halstrade pilgrimsmusslor
med rostad blomkal, brynt smér och citron, tartar pa guldsparid med blodgrape och fankal,
smorstekt piggvar med latt beurre blanc, potatisfondant, bakad fankal och gréna sparris,
smorpocherad havskrafta med len blomkalspuré, gront dpple och en mild skaldjurssky, stekt
majskycklingbrést med smorstekta kantareller, potatispuré, lattstekt purjoldk och latt graddig
kycklingsky eller rosastekt kalvfilé med citron- och 6rtsas, potatisfondant och haricots verts. Som
vegetariskt alternativ foreslar vi en tunn frasig paj (tarte) med ricotta, rostad fankal, zucchini,
confiterad citron och getost. Vinet passar dven utmarkt till olika ostar, sarskilt getost och kramiga vitmégelostar, som Chabichou du
Poitou, Selles-sur-Cher, Sainte-Maure de Touraine, Brillat-Savarin, 12-18 manaders Comté eller Tomme des Pyrénées. Dekantera gérna
vinet 15-20 minuter fére servering, sarskilt om det dricks ungt.

Information Producenten &r certifierad Haute Valeur Environnementale (HVE) niva 3. André Lurton kdpte egendomen 1973 efter att ha
upptackt dess ovanligt steniga jordar. Vingardarna aterplanterades och utvecklades darefter.

Omdémen

Decanter 91p

Extremely aromatic - very Sauvignon Blanc. Bright green apple, pear and elderflower - lots of florality and citrus zestiness on the nose.
Fruity and expressive, calm and sapid, really saline with a touch of creaminess on the finish. Juicy and vibrant but so well balanced with a
shot of sherbet lemon as well as apple and peach. Easy to like this. Tangy bitterness on the finish, grapefruit skin. Drinking Window: 2025 -
2034
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