VINUNIC

BODEGA NOEMIA 2024

Art. nr 93941 Férslutning Naturkork

Pris 1.299 kr Druvor Malbec 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 13,5%

Producent Bodega Noemia Totalsyra 6,8 g/l

Ursprung Patagonien, Argentina Restsocker 1,7 g/l

Varukategori Roéda viner Sortiment Systembolagets tillfalliga

Certifiering Hallbarhetscertifierat

Karaktar Intensiv doft med inslag av roda och mérka bér, kaffe, choklad, peppar, kryddor och
fat. Valbalanserad och elegant smak med val integrerad frukt, tanniner och syra. Lang harmonisk
eftersmak.

Tillverkning Druvorna skérdades fér hand vid olika tidpunkter da de olika jordmanerna ger
mognad olika snabbt. De sorterades sedan med maskin innan de pressades skonsamt och
musten fick sedan spontanjasa i 6ppna trakar. 10 dagars skalmaceration. Vinet flyttades sen
genom gravitation till en liten tank som med hjalp av en gaffeltruck héjs for att hélla vinet i fat
for vidare lagring. Malolaktisk jasning pagar i ungefar 1 manad. Vinet har lagrats 18 manader i
30% andragangsfyllda franska ekfat och resten i gamla neutrala 600L franska ekfat, "tonneaux".

Passar till Serverasvid 16-17°C i stérre vinglas till ratter av lamm, nét eller vilt, exempelvis

A T : WODEG
rosastekt kalventrecote med timjandoftande Karl Johansvamp, Pommes fondant, grillad \kflll}ﬂ_m
schalottenldk och en latt kalvsky, rosastekta lammracks med rosmarin och aubergine och TAGOMIA

Pommes Anna, argentinsk Entrafia dvs flankstek med chimichurri, grillad paprika, grillad 16k och
sma rostade potatisar, hjortytterfilé med smorstekta kantareller, rotselleripuré och en latt
enbarssky. Som vegetariskt alternativ foreslar vi grillad portabello med puylinser, Karl
Johansvamp, valnétter, comté och rostad rotselleri. Vinet passar dven utmarkt till lagrade
hardostar exempelvis 24-30 manaders Comté, Ossau-Iraty, Gruyére Réserve, Manchego Curado
eller Beaufort. Dekantera garna vinet 2-3 timmar fore servering, sarskilt om det dricks ungt. Efter ppning kommer vinet att fortsatta
utvecklas under de kommande 48 timmarna.
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