VINUNIC

BARRUA 2019

Art. nr 1030312 Férslutning Naturkork

Pris 279 kr Druvor Carignan 85%, Cabernet Sauvignon
Storlek 750 ml 10%, Merlot 5%

Producent Agricola Punica Alkoholhalt 15%

Ursprung Sardinien IGT Isola dei Nuraghi, Totalsyra 5,2 g/l

Italien Restsocker 0,4 g/l

Varukategori Roéda viner Sortiment Privatimport

Karaktar Fruktig doft med toner av mogna kérsbar, lakrits, peppar, rosmarin, myrten, salvia,
vanilj, kryddor och fat. Medelfyllig, mjuk och elegant smak med balanserade tanniner.
Harmonisk lang eftersmak.

Tillverkning Varje druvsort vinifieras separat. Musten fick jasa med skalkontakt i
temperaturkontrollerade staltankar i 12-15 dagar i 25-28°C. Vinet pumpas forsiktigt 6ver med
jamna mellanrum. Vinet genomgar malolaktisk jasning.

Lagring Vinet har lagrats 18 manader i franska ekfat, varav 40% &r nya fat. Efter fatlagringen far
vinet vila i cementtankar i 40-50 dagar. Avslutningsvis ytterligare 6 manader pa flaska innan vinet
slapps till férsaljning.

Passar till Serverasvid 16-18°C till smakrika kéttratter av lamm, nét eller vilt, garna ugnsrostat
eller grillat. Vinet passar ocksa bra till lagrade hardostar.
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