VINUNIC

BARBERA D'ALBA VIGNA VECCHIA SCARRONE 2023

Art. nr 93068 Férslutning Naturkork

Pris 589 kr Druvor Barbera 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 15,5%

Producent Vietti Totalsyra 5,7 g/l

Ursprung Piemonte, Barbera d'Alba, Italien Restsocker 2,4 g/l

Varukategori Rdda viner Sortiment Systembolagets tillfalliga

Certifiering Vegan, Hallbarhetscertifierat

Karaktar Viettis Barbera d'Alba Vigna Vecchia Scarrone &r en helt annan typ av Barbera &n den
vanligare saftiga vardagsstilen. Detta ar istdllet seridst, fylligt och koncentrerat matvin. Vinet har
en stor och inbjudande doft med inslag av solmogna mérka kdérsbar, bjérnbar, plommon samt
diskreta toner av vanilj, kryddor och fat. Smakrik, komplex och valbalanserad med finess, en hég
uppfriskande syra och tydlig men elegant och vélintegrerad tanninstruktur. Lang harmonisk
eftersmak.

3 MR A VERCTT (CARTIOL S0

Tillverkning Druvorna skérdaes och avstjdlkades fér hand. De pressades skonsamt och musten
fick sedan jasa i 6ppna staltankar i ungefar 2 veckor. Vinet har lagrats 18 manader i en
kombination av stora franska ekfat, barriquer och staltank. Vinet har sedan lagrats ytterligare 2
manader i staltank fore buteljering. Vinet ar ofiltrerat.

BARBERA D’ALBA

Passar till Serverasvid 15-16°C i medelstora glas till ratter av fagel, flask, kalv, lamm, n6t och e —
VIGRA VECCHIA SCARRONE

lattare vilt, garna med inslag av svamp, exempelvis pizza salsiccia e funghi, pizza diavola - med
inte alltfér mycket chili, Pappardelle med salsiccia, tryffel och tomat, ankbrést med puylinser,
kantareller och salvia, fylld flaskkotlett med salvia, svamp och rostad |6k, lammrostbiff med
grillad aubergine och cannellinibénor, Brasato - rédvinsbraserad oxkind med Karl Johan och
kramig polenta eller Tagliata di manzo med svamp. Vinet passar dven utmarkt till olika ostar som
Bra Duro DOP, Castelmagno, Toma Piemontese stagionata, 30-36 manaders Parmigiano
Reggiano eller Taleggio. Lufta garna vinet 30-60 minuter fore servering.

Omdodmen

Wine Spectator 92p

A serious Barbera, saturated with boysenberry, blackberry, red plum, tamarind and chocolate flavors. Dense and vibrant, this is long and
detailed on the finish yet could use more time to integrate. Drink now through 2032.
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