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Art. nr 1035380 Férslutning Naturkork

Pris 239 kr Druvor Malbec 90%, Merlot 9%, Cabernet
Storlek 750 ml Franc 1%

Producent Bodega Noemia Alkoholhalt 13,5%

Ursprung Patagonien, Argentina Totalsyra 4,9 g/l

Varukategori Roéda viner Restsocker 2,2 g/l

Sortiment Privatimport

Karaktar Floral och intensiv doft med inslag av mérka bar, plommon och réda kérsbér. Elegant
struktur med tydliga tanniner som balanseras av frisk syra och en lang fruktdriven eftersmak.

Tillverkning Druvorna skérdas for hand. De avstjalkas med maskin och férs sedan vidare till
cementkar pa 2 500 liter och 5 000 liter samt 10 000 liters staltankar. Druvorna kallmacererar 4
dagar innan jasningen pabdrjas. Denna varar i 2 veckor och med hjalp av "pigeage" och
aterpumpning av musten 6ver skalmassan extraheras farg och tanniner. 25% av vinet har lagrats
8 manader i dldre franska ekfat. Vinet buteljeras ofiltrerat.

Passar till Serveras vid 14-16°C till ratter av lamm eller nét. Vinet passar ocksa utmarkt till
grillad fisk eller skaldjur.

Information Bodega Noemia grundades av vinmakaren Hans Vinding Diers och
vinproducenten Noemia Marone Cinzano. Idag ar de baserade i Rio Negro dar vinstockar fran
1930-talet fortfarande anvénds. Fa producenter har betytt s mycket for att hdja statusen och
renommé for Patagonien i Argentina som Bodega Noemia. Tack vare kartlaggning av deras terroir
sa blev de tidigt en av landets mest kdnda producenter av seriés Malbec.
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